GYÜMÖLCSFELDOLGOZÓ SOR
Elemei:

1 db hitelesített U alakú raklapmérleg 
Terhelhetőség 1000 kg-ig 50 dkg osztás, rozsdamentes acél mérőtalp. Falra szerelhető, digitális kijelző egységgel.

1 db Mosó – válogató szalag 

Műanyagelemes kihordószalaggal, változtatható szalagsebességgel. Kihordószalag fölött zuhanyzó-permetező öblítéssel.


Kiadó magasság:


min. 1700 mm


Teljesítmény:


0-3000 kg/ó


Elektromos telj. szüks.:

0,75 kW


Szalaghajtás:


fokozat nélkül szabályozható
1 db magozó gép, 
Csonthéjas gyümölcsök magozására.

Teljesítménye: 800 - 1000 kg/h érett gyümölcs, 380V, 2,2 kW.

Felszereltség:

1 db Ø 1,5 mm Szitahenger kerettel


1 db Ø 3 mm Szitahenger kerettel
1 db Ø 6 mm Szitahenger kerettel
1 db Ø 8 mm Szitahenger kerettel
1 db INOX SZŐLŐ ZÚZÓ-BOGYÓZÓ

Szőlő bogyózó-daráló rozsdamentes vázzal.
A felső rész legyen teljesen felnyitható, a kosár és a belső rész kivehető. A szivattyú AISI 304 minőségű rozsdamentes acélból készül. 
Műszaki adatok:

Teljesítmény: 


2-3 t/h

Méretek:


1300x700x900 mm

Súly:



100 kg

Elektromos teljesítmény:

1,8 kW

1 db Almadaráló

Almatermésűek darálására.

Teljesítmény: 5000 kg/h érett gyümölcs, 380 V, 5,5 kW

1 db SZINTVEZÉRLŐS PUFFERTARTÁLY

Rozsdamentes, nyitott tetejű tartály csatlakozóval a szivattyúhoz. A daráló és a magozó alá helyezhető. A tartályon szintérzékelő biztosítja a szivattyú automatikus ki-be kapcsolását. Csatlakozó: DN65-es élelmiszeripari zsinórmenet.
2 db gumilapátos cefreszivattyú
Műszaki adatok: 400V, 1,5 kW, mobil kivitel. Csatlakozó méret NÁ 65 élelmiszeripari zsinórmenet.
2 garnitúra 20 m-es NÁ 65-ös borászati tömlőkészlet átlátszó, acéldrót merevítéssel szívó és nyomóoldalra egyaránt alkalmas.

DN65-es élelmiszeripari zsinórmenetes csatlakozásokkal.
1 db ipari nagynyomású mosó 

Műszaki adatok:

Áramfajta (Ph/V/Hz): 3/400/50
Vízszállítás (l/óra): 240-700
Munkanyomás (bar/MPa): 20-175/2-17.5
Max. nyomás (bar/MPa): 215/21.5
Max. befolyó vízhőmérséklet (°C): 60
Csatlakozási teljesítmény (kW): 5
Tömeg (kg): 29
Méretek (h x sz x m) (mm): 360 x 400 x 925
ERJESZTŐRENDSZER
3 db 20 hl-es gyümölcscefre erjesztő tartály





A tartálypalást átmérője 1200 mm, palástmagassága 2000 mm, lábmagassága 400 mm. A tartály

központi kúpos fenékkel, központi kúpos fedéllel, állítható lábakkal, 1 db. 750 mm-es sávú

hűtőpalásttal (2 bar üzemi nyomásra), 1 db. keverőelemmel ellátott hajtóművel, pikkelyezetett külső

felülettel kerül kialakításra.
Tartály szerelvényei: 

1 db. 440 x 332-as négyszögletes búvónyílás

1 db. Ø200-as dómfedél + PE/A20-as biztonsági szeleppel,

1 db. NA 65-ös ürítőcsonk golyóscsappal + záróanya
1 db. ½”-os golyóskaros mintavevő csap,

1 db. Keverő elem kompletten + Hajtómű (tengely + lapátozás + 1 db. 1,5 kW  16

f/min hajtómű, vezérlés nélkül)

1 db. DN 65-ös töltővezeték,

1 db. DN 50-es mosóvezeték,

1 db. Hőmérő szondacsonk,

2 db. 3/4”-os hűtőpalást csatlakozó,

1 db. Hőmérő,

4 db. Készülékláb – D95-ös teherelosztó talp menetes orsóval,

1 db. Adattábla,

1 db. Címketartó,

1 db. Létratámasz.
1 db HŰTŐ-FŰTŐ BERENDEZÉS
Műszaki paraméterek:




	Teljesítmény:
	50 hl/nap+ - 8-15 °C ΔT mellett 

	
	illetve max. 500 hl irányított erjesztés 12-25 °C közötti tartományban

	Max. hőfok: 
	30 °C ajánlott 

	Min. hőfok: 
	-10 °C ajánlott 

	Max. hűtési teljesítmény:

Max. fűtési teljesítmény:

Max.villamos teljesítmény:
	8 kW

6 kW

6 kW

	Max. felvett áram: 
	3 x 10 A

	Hevítési mód:
	elektromos

	Hűtési mód:
	kompresszoros

	Szekció szám: 
	1

	Hőátadó közeg:
	monopropilén-glykol (élelmiszeripari)

	Hőszigetelés: 
	poliuretán

	Váz anyagminőség: 
	/KO 33/, /1,4031/

	Váz kialakítása: 
	mobil, rozsdamentes, monoblokk

	Burkolat anyagminőség: 
	1.4301 (rozsdamentes)

	Felületminőség: 
	K240 (szálcsiszolt)

	Hőszigetelő tip.: 
	Poliuretán

	Méretei: 
	890 x 1010 x 1520 mm

	Súly: 
	270 kg


HŰTŐKÖR TELJES GÉPÉSZETI ÉS ELEKTROMOS KIVITELEZÉSE:
(1 körös rendszer egyidejűség nélküli hűtés – fűtés)

Műszaki tartalom:
· A 3 db cefreerjesztő tartály hűtő- és fűtőkörének teljes gépészeti technológiai  szerelése korróziómentes, szigetelt PPE csőrendszerekkel és szerelvényeivel, egy körös kivitelben automatikus szabályzással

· Tartályok cefrehomogenizáló motorjainak automatizálása.
· Élelmiszeripari hűtőfolyadék (monopropilén-glykol). 

· gépészeti anyagok (szivattyúk, szelepek stb.)

· villamos szerelési (automatizálási anyagok)

· szerelési segédanyagok 

· szállítás

· előszerelés

· beüzemelés

-      garancia

A fentiekben specifikált hűtőkörök teljes automatizálása egy központi pultról (szekrényről) történő vezérléssel. Tartályonként egy-egy digitális hőfokszabályzóval, valamint a hűtőkörbe épített mágnes szelepekkel.  A technológiához szükséges hőfok széles határok között beállítható legyen a kívánt differenciával (1 0C–os tűréssel) a beállított hőfokon tartható.
Elemei:

3 db TARTÁLYSZABÁLYZÓ MODUL
20 m ERJESZTÉSTECHNOLÓGIAI CSŐHÁLÓZAT
1 db INTEGRÁLT AUTOMATIKAI MODUL
1 db INTELLIGENS ERJESZTÉS SZABÁLYZÁS PC-vel
A teljes vezérlési feladatot egy központi ipari számítógép látja el. Erre a központi gépre legyen felfűzve minden a szabályzáshoz használt be és kimenő jel, mely egy előre beprogramozott logikai lépéssorozat alapján szabályozná a rendszert.

Tartalmazza a berendezések folyamat ábráját, illetve a folyamat irányításához szükséges ablakozási rendszert. A képernyőn megjelenő folyamatábrán nyomon követhető legyen az aktuális vezérlési folyamat. A megfelelő ikonra kattintva pedig lehetőség nyíljon a beavatkozásra.

Számítógépes vezérlésnek az alábbi funkciókkal kell rendelkeznie:

Minden egyes tartály hőmérsékletének független szabályozása.

Előredefiniált folyamatok, beállítások tárolhatósága idő és hőmérséklet függvényében.

Riasztások  (helyben és telefonon, akár SMS küldési lehetőséggel)

Felhasználói lista, jogosultságok kezelése, beavatkozási tevékenységek naplózása.

Adatgyűjtés, naplózás, elemzés.

Távoli elérési lehetőség (helyi hálózatból, vagy külső tetszőleges távolságban lévő IKT eszközökről való beavatkozás, lekérdezés).

Erjesztési diagrammok felvitele, és lekérdezése.

Jogosultsági szinteknek megfelelő jelszavas védelmi rendszer.

Külső- (szabadtér) belső erjesztő tér hőmérsékletének figyelése.

PÁRLATTÁROLÁS, ÉRLELÉS
6 db 300 l-es pálinkatároló tartály






Anyagminőség: 1.4301 III.C
Pikkelyezett kivitelben készül
Egymásra rakható kivitelű.
Tartály szerelvényei: 

1 db. 440x320-as ovális búvónyílás 

1 db. NA 50-es menetes csonk ki-be légző biztonsági szeleppel a tartály tetején,

1 db. 1”-os ürítőcsonk golyóscsappal + záróanya ,

1 db. 1”-os színelőcsonk golyóscsappal + záróanya ,

1 db. ½”-os alsóürítésű, hitelesíthető szintjelző /40x4-es alumínium nívóléccel, plombázható kivitelben, vipolan nívócsővel/ - felső vége tartályba visszakötve,

1 db. Adattábla,

1 db. Címketartó,

2 db. Emelőfül.

6 db 100 l-es es PÁLINKATÁROLÓ KANNA

6 db 50 l-es PÁLINKATÁROLÓ KANNA








Anyaga rozsdamentes acél. Felül menetesen zárható tetővel, alul ürítőcsappal.
PALACKOZÁS

1 db asztali pálinkapalackozó sor palackozó asztallal
Teljesítmény: 300-500 palack/óra

Legyen alkalmas 0,05-2 l-es üvegek töltésére, a pálinka töltés előtti szűrésére, palackmosásra és öblítésre, csöpögtetésre, zsugorkapszulázásra, címkézésre.
A töltés és a címkézés lehetséges legyen a következő méretskálán belül:
	Palack hossz:
	25.4 – 238 mm

	Palack átmérő: 
	15 – 170 mm

	Címke hossz: 
	25.4 – 213 mm 

	
	


A címkéző képes legyen csak hascímkék, illetve has- és hátcímkék felrakására is!
HAGYÓ KFT.
2/4 oldal 


